
 

  

 

BUFFET 
Marinierte Salate | Rohkostsalate | Vorspeisen 

 

 
 

Selleriecremesuppe | Kokos | Zitronengras 
 

 
 

 

MENÜ I 

Rindersteak | heimisch | dry aged | medium  

Rahmkartoffeln | Minigemüse | Sauce Bernaise 
 

MENÜ II 

Iberico Schweinerücken 

(10 Stunden im Holdomat gegart) 

Kroketten | Dörrobstweißkraut | Biersaft´l 
 

MENÜ III 

Tintenfisch | Königskrabbe | Garnele 

Schwarze Linguini | Safransauce 
 

MENÜ IV 

Gemüselaibchen | gebraten | Kräutersauce 
 

 
 

Schokoladen-Rum-Mousse | Zwetschkensorbet 
 

 
 

Käse | aus der Zirbenhaube 

 

 

 
 

WÄHLE DEIN GEWÜNSCHTES HAUPTGERICHT 

 

Zimmernummer: __________________ 

 
Menü I._____  Menü II._____  Menü III._____  Menü IV._____ 

 
Unsere Küchen-Team oder Hausherr Sepp Greil informieren 

Dich über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

GREIL’S FEINSCHMECKER-MENÜ 



 

  

 

 

Thunfisch-Tartare  
 

 
 

Cremesuppe vom gelben Paprika 
 

 
 

Kabeljau-Loins | gebraten 

Kartoffelpüree | Babyblattspinat | Safransauce 
 

 
 

Kalbsrücken | rosa gebraten | Pfifferlingrahmsauce 

Rahmkartoffeln | Gemüse 
 

 
 

Schokoladen-Soufflé | Vanilleeis 

 
 

Käse aus der Zirbenhaube 
 
 

 
 

WEINBEGLEITUNG 
 

Sepp hat eine passende & spannende Weinbegleitung für Dich zum Gala Menü 
 

 1 Glas Schaumwein 
 4 perfekt abgestimmte Weine 
 NEU: 1 Flasche Hallstein Artesian Water für zwei Personen 

die PERFEKTE Wasserbegleitung zu Weinen & Speisen 
Weltweit das beste & reinste Naturwasser 

 
€ 60,00 pro Person 

 
Wir möchten eine Weinbegleitung 

 
Zimmer Nr. _______________________  Pers. Anz. __________________ 

 
 
 

Unser Küchenteam oder Hausherr Sepp Greil informieren 
Dich über Allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 
 
 
 

 
 

GREIL’S SONNTAGS-GALA-MENÜ 
BEGINN 19.00 UHR 



 

 

 

BUFFET 
Marinierte Salate | Rohkostsalate | Vorspeisen 

 

 
 

Rinderkraftsuppe | Speckknödel 
 

 
 

 

I. GREIL´S HIT 
Schweinefilet | Speckmantel | rosa gebraten 

Kroketten | Röstgemüse | Pfeffersauce 
 

II. EMPFEHLUNG VOM KÜCHEN-TEAM 
Lammracks | rosa gebraten 

Frühkartoffel | Bohnengemüse | Rosmarinsauce 
 

III. FISCH 
Steinköhler-Filet | gebraten 

Eingemachtes Karotten-Kraut | Parisien Kartoffel 
 

IV. VEGETARISCH 
Eierschwammerl | Cappellacci | braune Butter 

 

 
 

Weißes Schokoladenmousse | Sorbet 
 

 
 

Käse | aus der Zirbenhaube 

 

 

 

 

 
 

WÄHLE DEIN GEWÜNSCHTES HAUPTGERICHT 

 

Zimmernummer: __________________ 

 
Menü I._____  Menü II._____  Menü III._____  Menü IV._____ 

 
Unser Küchen-Team oder Hausherr Sepp Greil informieren 

Dich über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

GREIL’S FEINSCHMECKER-MENÜ 


